REFACCIONES

Hamburguesa Santiaguito

Una experiencia en su mesa, nuestra hamburguesa de res Premium bafiada con salsa
de 4 quesos y tocino. Disfrute esta nueva experiencia gastronémica.

Hamburguesa Tertuliana

Torta de res Premium, salsa barbacoa y queso gratinado.

Hamburguesa de Pescado Empanizado

Filete de Mero empanizado con Panko y aderezado con nuestra delicada y deliciosa
salsa al cilantro.

Pan de la Finca

Pan de la casa, untado con frijol y relleno de filete de lomito a la parrilla,
queso gratinado y salsa ranchera.

PASTAS

Nuestras pastas son cocinadas al instante por lo que su tiempo
de coccidn es de 12-15 minutos aproxlmadamente.
“Seleccione entre espagueti o fettuccine”

Frutti di Mare

Clasica receta, en donde puede elegir su salsa favorita: Pomodoro, Alfredo o Rosada.
Acompanado por filete de pescado, camarones, mejillones y carne de cangrejo

Al OliVO Vegetariana

Pasta salteada con olivo, tomate, hierbas aromaticas, hongos crimini, aceitunas negrasy alcaparras.

Al Gusto

Elija su salsa favorita: Pomodoro, Alfredo o Rosada.

Con Camarones Con Lomito

Con Pollo Clasica




FILETE DE POLLO

Nuez con Chipotle

Fusion completa de ingredientes, filete enrollado en tocino ahumado con nuestra salsa
cremosa de nueces tostadas y un toque de chipotle.

A la Florentina

Combinacion de quesos, crema, espinaca y hongos.

Alfredo

Nuestra clasica salsa Alfredo, artesanal, fusionando crema y quesos especiales.

A la Parrilla

Marinado con hierbas y especias, cocinado en nuestra parrilla.

PESCADOS

Nuestro Chef selecciono el filete de pescado mero, por su suave y delicado
sabor que aporta proteinas, vitaminasy poca grasa.

En Salsas Especiales
Ajillo / Alfredo / Alchipotle / Alaflorentina

Al Vapor (light)

Cocinado con la técnica del “papillote” marinado con finas especias conservando
el especial y delicioso sabor saludablemente.

Al Cilantro

Disfrute de una delicada salsa de cilantro con exquisito aroma combinado
con los sabores del mar.

Al Sartén

Cocinado a suave temperatura de nuestra sartén para conservar la textura
y jugosidad de su corte.




MARISCOS

“Para conversaciones intensas y llenas de sabor”

CAMARONES

Camarones a la Plancha

Marinados con hierbas y especias, cocinados lentamente en su jugo.

=

Camarones en Salsas Especiales
Ajillo / Alfredo / Alchipotle / Alaflorentina

SALMgONES

De calidad importada del hemisferio sur a nuestra cocina de autor.

En Salsas Especiales
Ajillo / Alfredo / Alchipotle / Alaflorentina

L
Al Vapor (light)
Cocinado con la técnica del “papillote” marinado con finas especias conservando
el especial y delicioso sabor saludable.

A la Parrilla

Cocinado a suave temperatura de nuestra parrilla para conservar la texturay
jugosidad de su corte.

STEAKS PREMIUM

Deguste de una seleccion de cortes importados de calidad certificada
entre lomito, puyazo o entrafa en presentacion de 8 onzas por corte.

STEAK COCINA DE AUTOR Puede seleccionar su corte favorito en las siguientes sugerencias.

Lomito Al Puerto
Combinacién de sabores y texturas en un corte de lomito cubierto con camarones, salsa Alfredo
y quesos gratinados en su mesa.

Lomito Al Paris
Corte a la parrilla acompafiado de una mantequilla preparada con finas especias y hierbas
aromaticas que se derriten en tu paladar.

Lomito a la Pimienta

Fusion de vino tinto merlot, crema y con cinco diferentes clases de pimientas.




PARRI%LADAS

Cortes steak seleccionados, importados de calidad certificada disfrute sus cortes
sugeridos por nuestro Chef en corte grueso, acompanado de cebollas asadas,
chimichurri, ajos al balsamico y el tradicional chirmol de la casa. “Todos los
platos incluyen 2 guarniciones, tortillas 6 pan”

Cortes a Elegir

Entrana / Lomito / Puyazo / Mixta

2 personas (1lb) M 4 personas (21bs) E

Plato adicional (Incluye dos guarniciones)H

CORTES INDIVIDUALES

Entrana a la Parrilla

Mary Tierra —
La combinacién perfecta disfrutando
su corte steak favorito con filete de pollo,

camarones y filete de pescado

Steak a la Parrilla

Lomito o Puyazo.

CORTES PREMIUM [FS"H
New York

*Para el término deseado, duplicar el tiempo
estimado de coccién indicado en la tabla de
términos

Trozo de Lomito

*Para el término deseado, duplicar el tiempo
estimado de coccién indicado en la tabla de
términos

“Nos fundimos para dejarte sin palabras”

Elinicio de Tertulianos, con nuestra receta estrella, el fondue de quesos artesanales tipo suizos
en donde el Chef dia a dia combino los tiempos de maduracién en una exquisita mezcla que
hoy degustamos con frescos vegetales o pan horneado en nuestra casa.

ESPECIALIDADES

Puedes Acompanarlo con:

Lomito de res

Camaron y Chipotle
Hongos Crimini

Ibérico (Jamo6n Serrano)

Mar y Tierra
(Camarones y lomito)

I persona @ 2 personas 3 personas

SUIZO CLASICO

I persona @ 2 personas H 3 personas




CREMAS NATURALES

“Con la calidez de la naturaleza y las buenas conversaciones”
Totalmente naturales, acompafadas con pan de la casa

Nuez y Chipotle

Receta creada en amistad, fusionando nueces doradas, chipotle y parmesano.

Sopa de Vegetales y Pollo

Nostalgica como el tiempo y deliciosa como un recuerdo, clasica receta que lo hara sentir en casa.

.
Espinaca
Verdesy frescas hojas cocinadas para usted, acompanada de crocante tocino, parmesano
rallado y un toque de crema.

Brocoli

Placentera y fresca preparacién siempre con un toque de tocino, cremay parmesano.

ENSALADAS

)

“frescas y llenas de vida, como las palabras”
Nuestras ensaladas preparadas con una seleccién de hortalizas frescas

Villa Lesbia

Monumental como su nombre, fresca preparacion de variedad de lechugas, jamon virginia,
cangrejo, pollo, hongos, queso mozzarella, alcaparras, aceitunas negras, croutones y el aderezo
especial cremoso con hierbas.

Thai

Variedad de lechugas, filete de pollo a la parrilla, fideos de arroz, gajos de mandarina,
mani con aderezo oriental.




ENTRADAS

“El mejor prélogo para nuestra tertulia”

Carpaccio de Salmén Ahumado

Laminas de salmén maridadas con olivo, alcaparras, puerro y queso parmesano.

Carpaccio de Res

Lomito de res en finas lascas maridadas con olivo, alcaparras, puerroy queso parmesano.

Mejillones al Ajo o a La Mantequilla

Manjares del mar que nos ofrece en las preparaciones sugeridas por el chef. (12 unidades)

Hongos al Ajo

Puede elegir al olivo o con crema. De nuestros cldsicos hongos salteados con ajo para compartir.

Tacos al Puerto

Camarones adobados con pifia y cebolla salteada, acompaiados de pico de gallo,
salsa de aguacate en tres deliciosas tortillas de maiz.

DESAYUNOS LIVIANOS
Y DULCES

Huevos de tres tiempos

Huevos poche cubiertos con crutones de pan, cilantro criollo y aceite de olivo.
Puede seleccionar entre 3 opciones de coccion:

4.5 minutos / 5.5 minutos / 7.0 minutos

Tostadas a la Francesa

Servidas con tocino, bananos caramelizados con miel de maple.
Una creacidn de Tertulianos Bistro

Frutas de la Temporada

Frescas y dulces frutas acompafadas con granola hecha en casa, miel de abeja
organicay yogurth natural.

Panqueques

Acompaiiados de mantequilla, miel de abeja, miel de maple y tocino.

Avena

Receta casera de tradicién familiar, acompafada con banano y ardndanos.




Huevos al Gusto

Puede disfrutar de un desayuno tradicional con los huevos de su preferencia:
Estrellados, revueltos, duros o tibios.

Por Q. 5.00 adicionales puede solicitar sus huevos revueltos con:

jamoén / tomatey cebolla / chile pimiento.

OMELETTES

Alfredo

De nuestra cocina de autor, relleno con mezcla de quesos, hongos, cebolla,
chile pimiento y nuestra clasica y deliciosa salsa Alfredo.

De Moda (Light)

Para disfrutar sin culpas de un omelette de claras de huevo relleno con queso cottage,
hongos, cebolla, espinaca y chile pimiento.

Desayunos

“Para comenzar el dia con algo de qué hablar de 7:00 a 11:00 Am”

Nuestros desayunos van acompanados de frijol, platanos,

pan de la casa o tortillas, café o té y jugo.
San Pablo

De nuestra parrilla, exquisito corte de carne importado cubierto con dos huevos
estrellados, salsa rancheray queso gratinado en su mesa.

Florentinos

Deliciosa combinacion de huevos al gusto acompaiados de una fusion de salsa blanca
con espinacas servida con tomates y hongos asados.

Chilaquiles

Nuestra version de este exquisito plato mexicano de tortillas de maiz crujientes,
acompanado de pollo desmenuzado, salsa verde, queso y crema.

Antojo del Chef

Huevos al gusto, acompanados por dos tortillas dobladitas con queso derretido y
chirmol de la casa.

Chapines

Nuestra version de huevos revueltos con crujientes tiras de tortilla de maiz
y la deliciosa salsa ranchera de la casa.




?CQ oGorRon

MENU DE TEMPORADA

Julio - Agosto 2023

DESAYUNO POSTRE
A la Patata 70  Han de la Abuelita 40

Huevos al gusto sobre papas salteadas con tocino, 2 3
cubiertos de salsa ranchera y queso. ClaSJCO napolltanf) Semerocantey;
almibar de naranja.

ENTRADA BEBIDAS
Crema de Elote con Tortilla Negra ¥
Ingredientes naturales con la calidez de nuestros 50 Cl‘eme de llmone s 25
sabores con crocante de tortilla negra. Deliciosa fusién de limén y vainilla. Frozen
PLATO FUERTE Té de Rosas Artesanal 30
Sabores intensos y agradables a tu

3 paladar como un pétalo de rosa en

ls)glm(g;;l?:()Strado al 165 prensa francesa.

Con notas aromaticas de limoén.
iExquisito manjar de reyes!

4
CERVEZAS e

Cabro / Cabro Reserva / Gallo E Montecarlo

?cogc,&oc V I N O S

Experiencia Unica de escoger su botella de vino en nuestra exclusiva Cava subterranea.

Copa m %?epnz‘llium E E 1/2 Litro E Litro E




BEBIDAS FRIAS
¥

"“A garganta fresca, palabras dulces”
nuestras bebidas son 100% naturales a excepcién de las embotelladas

Limonada o Naranjada E Pichel de Bebidas
con Soda Naturales

Pichel de

Limonada o Naranjada
Horchata

Simple

Botella de
Agua Pura

Horchata Artesanal E Gaseosas

Vegano

BEBIDAS FROZEN

Limonada con Albahaca
Salvaje

Fresa, mora y banano

Frapuccino

Detox

Pifia Colada Virgen

BEBIDAS CALIENTES

Orgullosos de presentar nuestra cosecha de café de la regiéon de Huehuetenango
procesado artesanalmente en nuestra propia tostaduria MEYER 40.

Café Guatemalteco
Té Infusion
Variedad de deliciosas y
exdticas combinaciones.

Café con Leche
Mocaccino
Capuccino

Chocolate Quetzalteco
Latté

Chocolate con Leche
Expresso

Café por Libra
en Grano o Molido

Expresso Cortado




POSTRES

“El lado dulce.de la tertulia”

Fondue de Chocolate Belga

Fundiendo experiencias para compartir o simplemente degustar de un delicioso antojo con
chocolate blanco, negro o combinado acompanado con frutas y malvaviscos.

Crepe de Nutella

Frescas crepas, rellenas por un divino antojo de crema de avellanas con el acompanamiento
de su gusto: Banano o Fresas decorada con lascas de almendras doradas.

Pastel San Tertuliano

Inspirado en la cocina espaiiola, delicioso pastel relleno de crema de vainilla,
moca y nueces picadas para decorar.

Pastel de Pera

Nuestra especialidad, pilar desde el inicio, pastel frio con quesos, rodajas de
peray caramelo de angel en su decoracion.

Helado Tertuliano

Eltoque dulce y frio en los sabores a su eleccién.

MENU INFANTIL

Aplica para nifios menores de 12 afios

DESAYUNOS

Incluyen jugo de frutas de la temporada.

Huevitos al Gusto E Copa de Frutas

Con frijol y platanitos fritos.

ALMUERZOS Y CENAS

Todos los menus acompainados de bebida fria natural o gaseosa.

Sopa de Pollo E Pizzeta

Con vegetales y fideos.

Pasta : :
En salsa pomodoro o Alfredo con filete de pollo. LomltO Infantll

Hamburguesa

T YRS 3kl Helado H

Consultar Variedad.




